Программа курса составлена на основе: перечня нормативных правовых документов (для БУП 2004 года)

1. ФЗ – 273 от 29.12.2012г. «Об образовании в Российской Федерации»;                        2. Приказ Минобрнауки России от 30.08.2013г. №1015 «Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по основным образовательным программам – образовательная программа начального общего, основного общего и среднего общего образования»;                       3. Приказ Министерства образования Российской Федерации от  09.03.2004 г. № 1312 «Об утверждении федерального базисного учебного плана и примерных учебных планов, для образовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования»;                                            4. Приказ комитета образования «Об утверждении регионального базисного учебного плана общеобразовательных учреждений Еврейской автономной области, реализующих программы общего образования, на 2015-2016 учебный год № 1144\15 от  10.04.2015г. (массовая школа)                                                 5. Приказ Министерства образования Российской Федерации  от 5 марта 2004 г. № 1089 «Об утверждении федерального компонента государственных образовательных стандартов начального общего, основного общего и среднего (полного) образования»;                                                                                    6. Примерными программами основного общего и среднего (полного) общего образования по предмету (письмо департамента государственной политики в образовании МОиН РФ от 07.06.2005 г. № 03-1263);                                                          7. Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 29 декабря 2010 г. № 189 «Об утверждении СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях», зарегистрированные в Минюсте России 03 марта 2011 года, регистрационный № 199;                                                       8. Инструктивно-методическое письмо о преподавании предмета ОблИПКПР (2014-2015 учебном году);                                                                                                    9. Федеральный перечень учебников, рекомендованных Министерством образования и науки Российской Федерации к использованию в образовательном процессе в общеобразовательных учреждениях на 2015-2016 учебный год, утвержденный Министерством образования и науки Российской Федерации № 253 от  31.03.2014г.; № 576 от 08.06.2015 г. «О внесении изменений в Федеральный перечень учебников»;                                                              10. Приказ образовательного учреждения  «Об утверждении школьного перечня учебников ОУ на 2015-2016 учебный год» № 419 от 27.08.2015г.;        11. Приказ ОУ № 397  от 21.08.2015г. «Об утверждении учебного плана на 2015-2016 учебный год»

Учебная ПРОГРАММА
по направлению  «ТЕХНОЛОГИЯ. ОБСЛУЖИВАЮЩИЙ ТРУД»                                 ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА
Статус документа 
Учебная программа позволяет всем участникам образовательного процесса получить представление о целях, содержании, общей стратегии обучения, воспитания и развития учащихся, средствами данного учебного предмета, конкретизирует содержание предметных тем образовательного стандарта, дает распределение учебных часов по разделу курса и рекомендуемую последовательность изучения тем и разделов учебного предмета с учетом межпредметных и внутрепредметных связей, логики учебного процесса, возрастных особенностей учащихся.
                                     Структура документа
Программа включает три раздела: пояснительную записку; основное содержание с распределением учебных часов по разделам курса и последовательностью изучения тем и разделов; требования к уровню подготовки учащихся по окончании 6 класс.
                                    Общая характеристика учебного предмета

Учебная программа составлена с учетом опыта трудовой и технологической деятельности, полученного учащимися при обучении в начальной школе.                                                Основным предназначением образовательной области «Технология» в системе общего образования является формирование трудовой и технологической культуры школьника, системы технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности, их профессиональное самоопределение в условиях рынка труда, формирование гуманистически ориентированного мировоззрения. Образовательная область «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников, предоставляя им возможность применить на практике знания основ наук.                                                                                                                                    Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. С целью учета интересов и склонностей учащихся, возможностей образовательных учреждений, местных социально-экономических условий обязательный минимум содержания основных образовательных программ изучается в рамках направления: «Технология. Обслуживающий труд». Независимо от изучаемых технологий, содержанием программы по направлению «Технология. Обслуживающий труд» предусматривается изучение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· культура и эстетика труда;

· получение, обработка, хранение и использование информации;

· основы черчения, графики, дизайна; 

· элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;

· знакомство с миром профессий, выбор жизненных, профессиональных планов учащимися;

· влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

· проектная деятельность;

· история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

Базовыми для программы по направлению «Технология. Обслуживающий труд» являются разделы «Сельскохозяйственный труд», «Кулинария», «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов», «Технологии ведения дома». Исходя из необходимости учета потребностей личности школьника, его семьи и общества, достижений педагогической науки, конкретный учебный материал для включения в программу отбирался с учетом следующих положений:

• распространенность изучаемых технологий в сфере производства, сервиса и домашнего хозяйства и отражение в них современных научно-технических достижений; 

• возможность освоения содержания на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности, имеющих практическую направленность;

• выбор объектов созидательной и преобразовательной деятельности на основе изучения общественных, групповых или индивидуальных потребностей;

• возможность реализации общетрудовой, политехнической и практической направленности обучения, наглядного представления методов и средств осуществления технологических процессов; 

• возможность познавательного, интеллектуального, творческого, духовно-нравственного, эстетического и физического развития учащихся.

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда (в обобщенном виде). При этом предполагается, что изучение материала программы, связанного с практическими работами, должно предваряться необходимым минимумом теоретических сведений. 

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. 
Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. Соответствующая тема по учебному плану программы дается в конце каждого года обучения. При организации творческой или проектной деятельности учащихся уделяется внимание на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи. Широкий набор видов деятельности и материалов для работы позволяет не только расширить политехнический кругозор учащихся, но позволяет каждому раскрыть свои индивидуальные способности, найти свой материал и свою технику, что, безусловно, окажет благотворное влияние на дальнейшее обучение, будет способствовать осознанному выбору профессии.                                                                                                                                                                                     По окончании курса технологии в 6 класса учащиеся овладевают безопасными приемами труда с инструментами, машинами,  электробытовыми приборами, специальными и общетехническими знаниями и умениями в области технологии обработки пищевых продуктов, текстильных 
материалов, изготовления и художественного оформления швейных изделий, ведения домашнего хозяйства, знакомятся с основными профессиями пищевой и легкой промышленности. В процессе выполнения программы «Технология» осуществляется  развитие технического и художественного мышления, творческих способностей личности, формируются экологическое мировоззрение, навыки бесконфликтного делового общения.
Цели

Изучение технологии в 6 классе направлено на достижение следующих целей:

· освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей  деятельности; уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

                                            Место предмета в базисном учебном плане                             Федеральный базисный учебный план для образовательных учреждений Россий​ской Федерации отводит на этапе основного общего образования 247 часов для обязательного изучения каждого направления образовательной области «Технология». В том числе в VI классе по 70 часов, из расчета 2 учебных часа в неделю. Учебная программа разработана для обучения школьников в 6 классе. 
                                     Общеучебные умения, навыки и способы деятельности                      Учебная программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенции. При этом приоритетными видами общеучебной деятельности для всех направлений образовательной области «Технология» на этапе основного общего образования являются:     Определение адекватных способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов. Комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартное применение одного из них. Творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности.

Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов. Отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности.                                                  Умение перефразировать мысль (объяснять «иными словами»). Выбор и использование выразительных средств языка и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения.                                                                                                              Использование для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, Интернет-ресурсы и другие базы данных.                                                                                                                                  Владение умениями совместной деятельности: согласование и координация деятельности с другими ее участниками; объективное оценивание своего вклада в решение общих задач коллектива.                                                                                                                                      Оценивание своей деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей.                                                                                                          Результаты обучения                                                                                                               Результаты обучения представлены в Требованиях к уровню подготовки и содержат три компонента: знать/понимать  - перечень необходимых для усвоения каждым учащимся знаний, уметь – владение конкретными навыками практической деятельности. Ожидаемые результаты обучения по данной программе в наиболее обобщенном виде могут быть сформулированы как овладение трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для  создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными  и эстетическими свойствами;  умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы; навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; формирование культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда. 

Три контрольные работы запланированы за счет резерва учебного времени.

 Раздел «Электротехнические работы» сокращён на 1 час, в связи с недостаточностью материальной базы кабинета, теоретические сведения изучаются в разделе «машиноведение» совместно с правилами техники безопасности.

3 часа добавлены в раздел «Машиноведение» из резерва учебного времени и 1 час из раздела «Электротехнические работы», в связи с трудностью восприятия материала и недостаточностью учебного времени на его изучение. Для привития интереса к предмету и учитывая особенности молодёжной моды целесообразнее в 6 классе изготавливать плечевое изделие с цельнокроеным рукавом, а поясное изделие (юбку) в 7 классе т.к. возрастные особенности учащихся позволят расширить ассортимент изготавливаемых изделий.                                                                                                                                               Раздел «Кулинария» сокращён на 6 часов в связи с разделом «Сельскохозяйственный труд». 
                        ТРЕБОВАНИЯ К УРОВНЮ  УСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ. 

                               Учащиеся должны знать: 
Возможность использования ЭВМ в информационных технологиях; 

Технологии сбора и закладки урожая в хранилища, сбор и сохранение семенного материала.

Санитарные требование к помещению кухни и столовой; правила работы с горячими маслами и жирами, мытья посуды;

Общие сведения о значении минеральных солей и микроэлементов в жизнедеятельности организма, о кулинарном значении, питательной ценности и химическом составе молока; способы определения качества молока, способы сохранения свежести молока, технологию приготовления  молочных супов и каш;    

Правила варки крупяных каш различной консистенции, особенности приготовлении блюд из бобовых и макаронных изделий, соотношений крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш и гарниров;  

Способы приготовления теста, виды пищевых разрыхлителей теста, технологию выпечки блинов, оладий, блинчиков.

Общие сведения о процессах, происходящих при солении и квашении овощей, засолки огурцов, помидоров, грибов, зелени, моченых яблок.

Правила санитарии, гигиены, безопасной работы с колющим и режущим инструментом, с электрооборудованием, электронагревательными приборами.

Способы получения натуральных волокон животного происхождения, получения нитей из этих волокон в условиях прядильного производства и в домашних условиях, нитей и тканей на их основе, свойства натуральных волокон животного происхождения, нитей и тканей на их основе, саржевые и атласные переплетения.

Принципы действия механизмов преобразования движения, их обозначения на кинематических схемах, назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины.

Композицию, ритм, орнамент, раппорт в вышивки, холодные, теплые, хроматические и ахроматические цвета, способы увеличения и уменьшения рисунка.

Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к легкому женскому платью, материалы и отделки, применяемые при отделке юбок, основные конструкции юбок, правила снятия мерок и их условные обозначения, основные приемы моделирования конических и клиньевых юбок,  правила подготовки выкройки к раскрою.                                  Назначения, конструкция, условные графические обозначения и технология выполнения следующих швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом, шва встык, накладного с двумя закрытыми срезами, основные технологические приемы обработки юбки.

Правила подготовки ткани к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую последовательность обработки юбки.

Основные требования по уходу за одеждой и обувью.

Санитарно-гигиенические требования к предметам и средства ухода за волосами, требования к прическе.

 Учащиеся должны уметь: 

Использовать ЭВМ для хранения и получения необходимой информации; проводить визуальную оценку экологического состояния водоемов.

Работать с бытовыми электроприборами, с моющими и чистящими химическими веществами, мыть посуду, применять моющие дезинфицирующие средства для мытья посуды.

Обрабатывать почву и вносить удобрения, соблюдая правила ТБ.

Определять качество молока, проводить его тепловую обработку, готовить молочные супы и каши, оценивать качество готовых блюд.

Проводить первичную обработку круп, бобовых и макаронных изделий, варить крупяные рассыпные, вязкие и жидкие каши, готовить запеканки, крупеники, котлеты, биточки из круп, варить бобовые и макаронные изделия.

Приготавливать тесто и выпекать блины, оладьи, блинчики, варить компоты и кисели.

Готовить ужин, сервировать стол к ужину, принимать гостей

Квасить капусту, проводить первичную обработку и засолку огурцов, томатов, зелени, грибов.

Определять раппорт саржевого и атласного переплетения, лицевую и изнаночную стороны и дефекты ткани.

Регулировать качество машинной строчки, устанавливать иглу в швейную машину, подбирать иглу и нить в зависимости от вида ткани, определять неполадки швейной машины, вызванные неправильной установкой иглы, чистить и смазывать швейную машину.

Подбирать одежду к традиционным праздникам, строить симметричный узор, орнамент в квадрате, в полосе, определять размер и место узора на изделии, подбирать нитки по цвету, тональности, насыщенности, выполнять счетные швы и свободную вышивку по рисованному контуру.

Подбирать ткань и отделку для изготовления юбки, снимать и записывать мерки, читать и строить чертежи конической и клиньевой юбок, моделировать конические и клиньевые юбки, подготавливать выкройки юбок к раскрою.

Выполнять на швейной машине настрочный шов с открытым срезом, настрочный шов с одним закрытым срезом, шов встык, накладной шов с двумя закрытыми срезами, обрбатывать клиньевую и коничесиую юбки (обработка пояса юбки корсажной тесьмой, обработка застежки тесьмой «молния», застежки на крючки и петли, обработка низа юбки ручным и машинными способами, обметывание швов).

Готовить ткань к раскрою, выполнять экономную раскладку на ткани, раскраивать коническую и клиньевую юбки, подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку, определять и исправлять дефекты, выполнять окончательную отделку и определять качество готового изделия.

Выполнять простейший ремонт подкладки и карманов, отпарывать и пришивать фурнитуру, подшивать низ брюк тесьмой.

 Учебно-тематический план 6 класс – 70 часов
	                                Разделы и темы
	             Количество часов

	
	всего
	урок
	Пр.раб.
	К/Р

	Сельскохозяйственный труд осенью
	4
	2
	2
	

	Определение зрелости семенников
	2
	1
	1
	

	Правила уборки и учёта урожая
	2
	1
	1
	

	Кулинария
	10
	3
	6
	1

	Физиология питания,
	2
	1
	1
	

	Технология приготовления пищи
	4
	1
	3
	

	Заготовка продуктов
	3
	1
	2
	

	К.Р. по разделу «Кулинария»
	
	
	
	1

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	40
	8
	30
	2

	Рукоделие. Художественные ремёсла
	10
	2
	8
	

	Элементы материаловедения
	4
	2
	2
	

	Элементы машиноведения
	8
	2
	5
	1

	Конструирование и моделирование одежды.
	6
	1
	5
	

	Выполнение образцов поузловой обработки.                                                К.Р. по разделу «Технология изготовления поясного изделия»
	12
	1
	10
	1

	Технология ведения дома
	4
	2
	2
	

	ТВОРЧЕСКИЕ ПРОЕКТНЫЕ РАБОТЫ
	8
	
	8
	

	Изготовление изделия в техники лоскутного шитья
	
	
	8
	

	Сельскохозяйственный труд весной
	4
	2
	2
	

	Способы подготовки почвы
	2
	1
	1
	

	Закаливание рассады
	2
	1
	1
	

	 Итого:                                                                                     
	70
	17
	50
	3


                           Календарно-тематический план 6 класс
	№ п/п
	                           Наименование разделов и тем
	Кол-во часов
	   В том числе на:
	Дата 

	
	
	
	уроки
	Пр.р
	К. раб
	

	1
	Сельскохозяйственный труд осенью
	4
	2
	2
	
	

	1.1
	Определение зрелости семенников
	
	1
	
	
	

	1.2
	Пр.Р. № 1 Отбор семенников, закладка на хранение  
	
	
	1
	
	

	1.3
	Правила уборки и учёта урожая
	
	1
	
	
	

	1.4
	Пр.р. № 2 Уборка корнеплодов картофеля и капусты
	
	
	1
	
	

	2
	Кулинария
	10
	3
	6
	1
	

	2.1
	Физиология питания
	2
	
	
	
	

	2.2
	Пр.р. № 1 Роль минеральных веществ в жизнедеятельности организма человека
	
	
	1
	
	

	2.3
	Пр.р. № 2. Определение качества и состава удовлетворяющих  суточную потребность человека в минеральных солях и микроэлементах.
	
	
	1
	
	

	2.4
	Технология приготовления пищи
	5
	
	
	
	

	2.5
	Молоко и его свойство. Блюда из молока и кисломолочных продуктов
	
	1
	
	
	

	2.6
	Пр.р. № 3. Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий
	
	
	1
	
	

	2.7
	Пр.р. № 4 Блины, оладьи. Сладкие блюда и напитки.
	
	
	1
	
	

	2.8
	Пищевая ценность рыбы, первичная и тепловая обработка.
	
	1
	
	
	

	2.9
	Пр.р. № 5 Блюда из рыбы и морепродуктов 
	
	
	1
	
	

	2.10.
	Заготовка продуктов
	2
	
	
	
	

	2.11
	Сервировка стола к ужину. Этикет.
	
	1
	
	
	

	2.12
	Пр.р. № 5. Составление меню на ужин.
	
	
	1
	
	

	2.13
	К.Р. по разделу «Кулинария»
	
	
	
	1
	

	3
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	40
	8
	30
	2
	

	
	Рукоделие. Художественные ремёсла.
	10
	2
	8
	
	

	3.1
	Композиционное построение узоров.  
	
	1
	
	
	

	3.2
	Орнамент и композиция  в декоративно-прикладном искусстве. Их связь с направлением современной моды. 
	
	1
	
	
	

	3.3
	Пр.р. № 1-2  Шов «Крест», гобеленовый шов.   
	
	
	2
	
	

	3.4
	Пр.р. № 3 Изучение цвета.
	
	
	1
	
	

	3.5
	Пр.р. № 4. подбор тканей по цвету, рисунку и фактуре, подготовка их к работе.
	
	
	1
	
	

	3.6
	Пр.р. № 5-6. Двусторонняя и цветная гладь.
	
	
	2
	
	

	3.7
	Пр.р. № 7-8  Выполнение коврика или панно  в техники гобеленного шва.
	
	
	2
	
	

	4
	Элементы материаловедения
	4
	2
	2
	
	

	4.1
	Натуральные волокна животного происхождения и их свойства 
	
	1
	
	
	

	4.2
	Пр. р. № 9 Составление коллекции саржевого и атласного переплетений.
	
	
	1
	
	

	4.3
	Свойства тканей
	
	1
	
	
	

	4.4
	Пр.р. № 10 Лицевая и изнаночная стороны тканей. Дефекты тканей.
	
	
	1
	
	

	5
	Элементы машиноведения
	8
	2
	5
	1
	

	5.1
	Швейная  машина. Регуляторы швейной машины.  
	
	1
	
	
	

	5.2
	Пр.р. № 11 Устройство и установка машинной иглы.
	
	
	1
	
	

	5.3
	Уход за швейной машиной, чистка и смазка.
	
	
	1
	
	

	5.4
	Пр.р. № 12. Регулировка качества машинной строчки для различных видов ткани. Выполнение пробных строчек.
	
	
	1
	
	

	5.5
	Пр.р. № 13 Замена машинной иглы в швейной машине.
	
	
	1
	
	

	5.6
	Пр.р. № 14  Машинные швы
	
	
	1
	
	

	5.7
	Общее понятие об электрическом токе. Виды источников тока. Оказание первой помощи при поражении электрическим током.
	
	1
	
	
	

	5.8
	Проверочная работа по разделу «Элементы машиноведения».
	
	
	
	1
	

	6
	Конструирование и моделирование одежды.
	6
	1
	5
	
	

	6.1
	Одежда и требование к ней.  Юбка в русском народном костюме.
	
	1
	
	
	

	6.2
	Пр. р. № 15. Снятие мерок для построения чертежа юбки и запись результатов измерения.
	
	
	1
	
	

	6.3
	Пр. р. № 16 Конструирование юбок. 
	
	
	1
	
	

	6.4
	Пр.р. № 17   Построение чертежей в М: 4.
	
	
	
	
	

	6.5
	Пр. р. № 18. Выполнение моделирования юбок по своим эскизам.
	
	
	1
	
	

	6.6
	Пр. р. № 19. Подготовка выкройки к раскрою.
	
	
	1
	
	

	6.7
	Пр.р. № 20 Раскрой юбки
	
	
	1
	
	

	7
	Выполнение образцов поузловой обработки.
	12
	1
	10
	1
	

	7.1
	Особенности раскладки выкройки на ткани.
	
	1
	
	
	

	7.2
	Пр. р. № 21. Обработка вытачек и складок.
	
	
	1
	
	

	7.3
	Пр.р. № 22. Обработка боковых швов.
	
	
	
	
	

	7.4
	Пр. р. № 23-24. Обработка застежки в боковом шве юбки тесьмой- молнией. 
	
	
	2
	
	

	7.5
	Пр. р. № 25-26  Обработка пояса, верхнего среза юбки притачным поясом
	
	
	2
	
	

	7.6
	Пр.р. № 27. Выявление и исправление дефектов после примерки. 
	
	
	1
	
	

	7.7
	Пр.р. № 28. Обработка нижнего среза юбки.
	
	
	1
	
	

	7.8
	 Пр.р. № 29. Обработка боковых и плечевых швов.
	
	
	1
	
	

	7.9
	 Пр.р. № 30. Выполнение отделочных работ. Влажно-тепловая обработка изделия.
	
	
	1
	
	

	7.10
	 Пр.р. № 31. Контроль качества готового изделия.
	
	
	1
	
	

	7.11
	К.Р. по разделу «Технология изготовления поясного  изделия». 
	
	
	
	1
	

	8
	Технология ведения дома. 
	4
	2
	2
	
	

	8.1
	Уход за одеждой и обувью. 
	
	1
	
	
	

	8.2
	Современные средства ухода за бельевыми изделиями, одеждой и обувью.
	
	1
	
	
	

	8.3
	Пр.р. № 1 Ремонт одежды отделочными заплатами ручным и машинным способом.
	
	
	1
	
	

	8.4
	Пр.р. № 2 Фурнитура. Пришивание фурнитуры
	
	
	1
	
	

	9
	Творческие проектные работы
	8
	
	8
	
	

	9.1
	Правила оформления и выполнения творческого проекта «Юбка».
	
	
	1
	
	

	9.2
	Пр.р. № 1. Подготовка деталей кроя к сметыванию.
	
	
	1
	
	

	9.3
	Пр.р. № 2. Подбор материалов и инструментов для выполнения проекта.
	
	
	1
	
	

	9.4
	Пр.р. № 3.  Подготовка юбки к примерке. Проведение примерки. Исправление дефектов.
	
	
	1
	
	

	9.5
	Пр.р. № 4.  Обработка вытачек. Обработка боковых срезов.
	
	
	1
	
	

	9.6
	Пр.р. № 5.  Обработка застежки в юбке, обработка пояса и соединение его с юбкой.
	
	
	1
	
	

	9.7
	Пр.р. № 6. Окончательная отделка изделия..
	
	
	1
	
	

	9.8
	Пр.р. № 7. Влажно-тепловая обработка готового изделия. Завершающая стадия выполнения проекта
	
	
	1
	
	

	10
	Сельскохозяйственный труд весной.
	4
	2
	2
	
	

	10.1
	Способы подготовки почвы.
	
	1
	
	
	

	10.2
	Пр.р. № 1. подготовка рассадных ящиков и посев семян.
	
	
	1
	
	

	10.3
	Закаливание рассады.
	
	1
	
	
	

	10.4
	Пр.р. № 2. пикировка и уход за рассадой.
	
	
	1
	
	

	
	                                                                                  Итого:
	70
	17
	50
	3
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